HOOG

Wir heil3en Sie herzlich bei uns willkommen.
Geniellen Sie in entspannter Atmosphére die besten saisonalen
Produkte aus der Region.






APERITIF

Dr. Loosen Rieslingsekt Brut
Champagne Perrier-Jouét Grand Brut
Champagne Perrier-Jouét Blason Rosé
Hausapentif

Lillet Berry

Lillet Peach

Aperol Spritz

Mirtillo Spritz

BIER
Konig Pilsener (Fass)

Maisel’s Weille

CHAMPAGNER

Maison Perrier-Jouét
Grand Brut
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Blason Rosé Brut
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

0,1
0,1
0,1
021
021
021
0,21
021

0,21
0,31
0,41

0,51

0,751

0,751

12,00 €
23,00€
30,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €

480€
590€
6,50 €

8,00 €

139,00 €

183,00 €



VORSPEISEN

V6 Dutzend Sylter Royal Austern
mit Chesterbrot und Zitrone 4200€

Matjestatar auf gerostetem Gewlirzbrot

mit roten Zwiebeln, Apfel, Dill und Schmand 18,50 €

Severin*s Salat @
mit Kirschtomaten, Gurke, Taggiasca - Oliven und Feta aus Lesbos 18,50 €

Gebratene Jakobsmuscheln
mit marinierter Rote Beete, Pancetta und Thymianschaum 26,50 €

SEVERIN*S VORSPEISEN EMPFEHLUNG

Tatar vom Husumer Weiderind

mit Kartoffelrosti, weil3en Zwiebeln, Schnittlauch

und Ossietra - Kaviar 30,00 €

vegetarisch @



SUPPEN

Curry - Zitronengras - Suppe

mit knusprigem Hahnchen

Rinderkraftbriithe

mit hausgemachten Frittaten und Wurzelgemuse

SEVERIN*S SUPPEN - EMPFEHLUNG

Keitumer Fischsuppe a la Severin™s

mit Baguette

Grol3e Portion

20,00 €
30,00 €

18,50 €

17,00 €



ZWISCHENGERICHTE

Gnocchi @

mit Artischocken, Oliven

und Zitronen - Olivenol - Sauce 2450 €
Pappardelle

mit Kaninchenragout, Wurzelgemuse

und getrockneten Tomaten 26,50 €

als Hauptgang 34,50 €

vegetarisch >



FISCH

Lengfisch - Filet
mit Kartoffelstampf, Miesmuscheln

und Muschelsud 38,50 €

Nordsee-Seezunge
mit Petersilienkartoffeln, buntem Blattsalat mit Nussdressing

und zerlassener Butter 78,00 €

Filet vom Steinbutt
mit Selleriepuree, confiertem Staudensellerie, Pumpernickel

und Nussbutterschaum 48,00 €



FLEISCH

Kraichgauer Schweinebauch - 36 Stunden gegart
mit Mie - Nudeln, asiatischem Gemuse und krosser Schweinschwarte 38,50 €

Kikok - Maishihnchenbrust
mit gegrilltem Blumenkohl, Rostzwiebeln und Senfkorn - Zwiebeljus 40,50 €

Filet vom Holsteiner Weiderind

mit grinem Spargel, Kartoffelwedges und Sauce Bernaise 67,00 €
Wiener Schnitzel
mit Pommes Frites, Gurkensalat und Wildpreiselbeeren 4400 €

SEVERIN*S SPECIAL fur 2 Personen
Chateaubriand - 600g

mit Kartoffelgratin, Grillgemuse und Sauce Bernaise

pro Person 78,00 € (Zubereitungsdauer ca. 45 Minuten)




DESSERT

Apfel - Birnen - Crumble
mit Tonkabohnenschaum und Birnensorbet

Limetten - Basilikum - Tarte

mit Baiser und Zitronensorbet

Sanddorn - Joghurtmousse
mit Passionsfrucht und Mandel

Kiseauswahl aus Schleswig - Holstein von Affineur Kober
mit Frichtebrot und Feigensenf

Hausgemachtes Eis
Vanille | Schokolade | Pistazie | Mandel | Joghurt
Hausgemachtes Sorbet

Zitrone ‘ Bime| Erdbeere \ Brombeere

SEVERIN*S KLASSIKER

Kaiserschmarrn mit heif3en Kirschen

17,00 €

19,00 €

21,00 €

28,00 €

je Nocke 5,00 €

je Nocke 5,00 €

30,00 €

(Zubereitungsdauer ca. 25 Minuten, letzte Bestellung bis 19:00 Uhr bzw.

21:30 Uhr)

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Service Team

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



OFFENE WEINE
WEISSWEIN

DEUTSCHLAND

Korrell, Nahe
2022 Grauburgunder

Kraftvoller, fruchtbetonter Grauburgunder mit zartem Schmelz
am Gaumen und saftiger Struktur.

Kiinstler, Rheingau

0,11
0,21

2021 Hochheim Mainterrassen VDP ORTSWEIN, Riesling trocken 0,11

Ein Riesling mit filigraner Eleganz. In der Nase Limette,
gruner Apfel und Minze, am Gaumen komplex und saftig
mit lebendiger, frischer Saure und puristischer Salzigkeit.

Donnhoff, Nahe
2022 Weillburgunder , Severin*s®
Ein Weillburgunder wie aus dem Lehrbuch: Gelber Apfel, reife Birne

und Haselnuss. Komplett durchgegoren und vier Monate im Holzfass

ausgebaut. Dadurch mit guter Textur: elegant mit weicher Saure

Weedenborn, Rheinhessen

2022 Sauvignon Blanc

In der Nase die typischen Noten von Stachelbeere, Holunderblute

und rosa Grapefruit. Am Gaumen dazu Johannisbeere und der Anklang
exotischer Frichte, wie Maracuja und Papaya. Knackig und direkt.

0,21

0,1
0,21

0,11
0,21

8,00€
16,00 €

8,50€
17,00 €

8,50 €
17,00 €

8,50 €
17,00 €



ROTWEIN

DEUTSCHLAND

Frank Schifer, Pfalz

2020 Cuvée OVIUM 0,11 8,00€
Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc 0,21 16,00€

Der zweijahrige, ruhevolle Ausbau im klassischen Eichenholzfass, sowie teilweise im Barrique,
gibt diesem ungefilterten Wein den letzten Schliff. Dunkle Waldfrichte, wirzige Nuancen,
zarte Rostaromen. Ein Hauch von Wildrose, Zimt und Sternanisnoten.

OSTERREICH

Claus Preisinger, Burgenland

2021 Cuvee Heideboden 0,11 12,00€
Blaufrankisch, Zweigelt & Merlot 0,21 2400€

In der Nase Krauterwurze und zartes Orangenaroma. Rote Beerenfruchte lassen den Wein im
Mund sehr stoffig wirken. Begleitet von leichten Tanninen, einem feinen Saurebogen und
reifen Zwetschgen im Abgang, wirkt diese Cuvée rund und harmonisch.

SPANIEN

Remelluri-T'elmo Rodrigues, Rioja

2019 Lindes de Remelluri - Vinedos de San Vincente 011 MO0€
Tempranillo, Garnacha 0,21 22,00€

Reife, schwarze Kirschen, suf3e Maulbeere, Lakritz und Minze. Dabei kihl, krauterig, und
elegant kommt dieser Ortswein aus sehr alten Rebanlagen daher.

SUDAFRIKA

Stonewall, Stellenbosch

2018 Cuvee Ruber 0,11 10,00€
Merlot, Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon 0,21 20,00€

Diese Cuvée begeistert mit leichten Erdtonen, wirziger Vanille, dem Duft nach gerostetem
Kaffee neben den charakteristischen Anklangen von Paprika und Minze. Im Barrique gereift,
prasentiert er sich am Gaumen mit gut eingebundenen, feinen Tanninen, weichem Schmelz

und langem Nachhall.



ROSEWEIN

Philipp Kuhn, Pfalz

2021 Philipps Rose 011 8,00€
Ein leichter, feinfruchtiger Wein mit leichter Saure 0,21 16,00€
aus reinem Mostabzug der Sorten: Merlot, Cabernet Franc, 0,751 52,00 €

Cabernet Sauvignon, Blaufrankisch und St. Laurent.
Alles Rebsorten mit animierender Saure, feiner Frucht und elegantem Korper.

Chateau d" Esclans, Cotes de Provence

2021 “The Pale” Rose 0,11 10,00€
Ausdrucksstark, frisch und verfuhrerisch. In der Nase Ananas, 0,21 20,00€
Himbeere, Erdbeere und Melone. Am Gaumen feinfruchtig 0,751 64,00 €

mit elegantem Nachhall.

Unsere grofe Weinkarte finden Sie online auch hier:




WEISSWEIN

DEUTSCHLAND

Donnhoff, Nahe
2022 Weil3burgunder trocken ,,Severin®s

Korrell, Nahe
2022 Grauburgunder trocken

Laura Weber, Nahe
2021 Auxerrois ,,Pulse Edition® - Eine von dreihundertsechzig”

Markus Molitor, Mosel
2021 Haus Klosterberg® Pinot Blanc trocken

Kiinstler, Rheingau
2021 Hochheim Mainterrassen VDP Ortswein, Riesling trocken

Weedenborn, Rheinhessen

2022 Sauvignon Blanc

Kiihling-Gillot, Rheinhessen
2020 Oppenheimer Riesling VDP Ortswein trocken

Frank Schifer, Pfalz
2018 Muf3bacher Glockenzehnt Riesling trocken

Stefan Meyer, Pfalz
2022 Chardonnay “Aus Rhodt”

55,00 €

52,00 €

90,00 €

44,00 €

54,00 €

52,00 €

65,00 €

59,00€

58,00 €



Martin Wallmer, Baden
2021 Grauburgunder “SW” trocken 72,00 €

Weingut Stigler, Baden

2019 Chardonnay “Ihringer Winklerberg” 1. Lage 73,00 €
Bernhard Huber, Baden

2020 “Malterdinger” Weil3burgunder & Chardonnay 99,00 €
OSTERREICH

Sattlerhof, Stidsteiermark
2021 Sauvignon Blanc ,,Gamlitzer" 62,00 €

Domaine Wachau, Wachau

2021 Griner Veltliner Smaragd ,,Achleiten 109,00 €

Pichler-Krutzler, Wachau
2018 Pinot Blanc ,Klostersatz® 82,00 €

Johann Topf, Kamptal
2017 Griner Veltliner ,Ried Offenberg® 112,00 €



ITALIEN

Ottella -Francesco & Michele Montresor, Venetien

2022 Lugana ,,Le Creete® Bianco DOC 59,00 €

Silvio Jermann, Friaul

2022 Pinot Grigio 78,00 €

La Scolca, Piemont

2021 Gavi dei Gavi , Etichetta Nera“ DOCG 94,00 €

FRANKREICH

Claude Riffault, Loire
2022 Sancerre ,Les Boucauds®, Sauvignon Blanc 110,00 €

Domaine Séguinot Bordet, Burgund
2021 Bourgogne Blanc, Chardonnay 65,00 €

Domaine Faiveley, Burgund

2018 Meursault, Chardonnay 142,00 €



ROTWEIN

DEUTSCHLAND

Frank Schifer, Pfalz

2020 Cuvée OVIUM — ungefiltert & im groflen Holzfass gereift -
Cabernet-Sauvignon & Cabernet Franc 52,00 €

Martin Walmer, Baden

2014 Dottinger Castellberg Syrah 116,00 €
OSTERREICH

Scheiblhofer, Burgenland

2018 Syrah ,,Selection® 62,00 €

Claus Preisinger, Burgenland
2021 Heideboden
Blaufrankisch, Zweigelt & Merlot 78,00 €

Weingut Fuhrgassl-Huber, Wien
2018 ,,Cuvée Rebecca® - Cabernet Sauvignon & Merlot 68,00 €

SPANIEN

Remelluri Telmo Rodrigues, Rioja

2019 Lindes de Remelluri — Vinedos de San Vincente

Tempranillo, Garnacha 69,00 €

Peninsula, Montsant
2017 Cadalso Tinto
Garnacha 4400 €



ITALIEN
Cantina Terlan, Stidtirol

2020 Merlot “Siebeneich” DOC Riserva

Badia a Passignano Marchese Antinori, Toskana
2019 Chianti Classico Gran Selezione

Sangiovese

Prunotto, Piemont
2019 Bansella “Nizza”

Barbera

Bonfante & Chiarle, Piemont
2015 Barolo “Bisu”
Nebbiolo

Feudi di San Gregorio, Kampanien
2017 Rubrato
Aglianico

FRANKREICH
Comtes von Neipperg, Cotes de Bordeaux

2020 Chateau d‘AiguHhe — Merlot & Cabernet Franc

Rotem & Mounir Saouma, Rhone
2020 Cotes du Rhéne “Inopia”
Grenache Noir, Mourvédre, Counoise, Syrah & Cinsault

SUDAFRIKA
Stonewall, Stellenbosch - Stidafrika
2019 Ruber - Merlot, Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon

90,00 €

134,00 €

68,00 €

90,00 €

45,00 €

69,00 €

76,00 €

60,00 €



GIN

Tanqueray, London Dry
Hendrick’s Gin

Monkey 47 Schwarzwald Dry
Gin Sul

TRESTER
Nonino Selezione Orazio

Nonino Riserva 5 Years
Poli Merlot

KORN // AQUAVIT
Helbing Kiimmel
Fiirst Bismarck
Linie Aquavit

AMARO // BITTER // LIKOR
Averna

Cynar

Fernet-Branca

Branca Menta

Ramazzotti

Underberg

Baileys

Frangelico

Sylter Fisschen Salzkaramell
Sylter Fisschen Sanddorn
Verpoorten Eierlikor
Sambuca Molinari

47 %
44 %
47 %

40 %

A1 %
43 %
40 %

35%
38%
40 %

32%
16,5 %
40 %
32%
30%
44 %
17 %
20 %
18 %
18 %
20 %
40 %

4 ¢
4 ¢l
4 ¢

4 cl

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

4 cl
4 ¢
2cl
2 cl
4 ¢
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2cl
2 cl
2 cl

9,00 €
12,50 €
13,00 €

13,00 €

12,50 €
14,00 €
9,50 €

3,50€
3,50€
5,50 €

7,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
450 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
450 €
8,00 €



OBSTBRAND

Etter Framboise
Etter Mirabelle
Etter Williamsbirne
Etter Quitte

Etter Altes Pfliimh

Chateau du Breuil 20y

Réserve des Seigneurs

KAFFEE

Cafté Creme

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

HeiBe Schokolade

Irish Coffee
Pharisiaer

FLAVOURS

Vanille, Haselnuss, Karamell, Kokos, Amaretto

41 % 2 cl 12,50 €
A1 % 2 cl 12,50 €
42 % 2cl 12,50 €
A1 % 2 cl 12,50 €
A1 % 2 cl 12,50 €

41 % 2 ¢l 15,00 €

550€
450 €
4900 €
8,00 €
8,30 €
6,60 €
6,60 €
7,00 €
6,50 €
mit Sahne 7,50 €
12,50 €
12,50 €

je1,50€



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Magnus Imperial Feinperhg 0,251 6,00 €
0,751 12,00 €

Magnus Imperial Stll 0,25 6,00 €
0,751 12,00 €

Coca Cola, Coca Cola light 0,21 6,60 €

Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix

Thomas Henry Ginger Ale, Tonic Water, 0,21 6,60 €
Bitter Lemon

Fever-Tree Tonic Water 0,21 6,60 €

SAFTE & SAFTSCHORLEN

VAIHINGER

Apfelsaft triib, Bananen-Nektar, Orangensaft, Traubensaft, Grapefruitsaft Rosé,
Tomatensaft, Rhabarbersaft triib, Johannisbeer-Nektar, Sauerkirsch-Nektar
0,2 | 550 €

Alle Sifte gerne auch als Schorlen erhiltlich 0,2 | 550 €
0,41 8,50 €



TEE

Althaus Limited Leaves Kannchen 12,50 €

Peppermint — Krauter

Frische Pfefferminze mit einem erfrischenden und vitalisierenden Geschmack.
Verbena — Krauter

Der angenehm zitronige Geschmack verleiht dem Verbena seinen Charakter.
Nordic Blossom Blend - Fruchte

Diese Mischung von roten Frichten ruft das Aroma allerfeinster Zutaten einer

hausgemachten Marmelade hervor.
Assam SFTGFOP1 - Schwarz
Dieser Assam Broken besticht bei Teeliebhabern durch sein volles, kraftiges Aroma.

Darjeeling FTGFOP1 First Flush — Schwarz

Das feine, blumige und ein wenig stf3e Aroma dieses First Flush Darjeelings entsteht

aus einem sorgFé|tig ausgearbeiteten Blatt.
Grand Earl Grey — Schwarz

Aromatische Cey|on—China—/\/\ischung mit vollem Zitrusgeschmack des Bergamotte-
Ols.

White Snow Dragon — Weil3

Die von Hand gepﬂdckten Blattknospen verleihen dem weil3en Tee eine feine Note.

Nach dem Aufguss verleiht es ihm einen leicht spritzig-sifen Geschmack.



Althaus Tee Kannchen 9,50 €

Chamomile Meadow — Krauter

Die Auswahl von Kamillenbliten in hochster Qualitat fihren zu einem milden,

entspannenden und aromatischen Trinkgenuss.
Herbal Temptation — Krauter

Aloe-Vera Stlcke und Gojibeeren geben dieser milden Krautermischung ihren

angenehm weichen und leicht suf3lichen Geschmack.

Roiboos Cream Caramel — Roiboos

Ein kostlicher Roiboos, angereichert mit Karamellstickchen, Vanille und Aromen.
Sencha Senpai — Grun

Eine hellgrine Tassenfarbe und dunkle, gleichmallige Blatter beschreiben diesen

grunen Tee, der einen delikat-wirzigen Geschmack hat.
Grin Matinee — Grun

Die faszinierende Komposition aus Sencha, delikat erfrischenden und fruchtigen

Aromen, sowie Bluten machen diesen Tee zu einem unvergesslichen Erlebnis.

Limited Leaves

Hier werden zur jeweils neuen Saison die besten Qualitaten der Teesorten des Limited
Leaves Sortiments ausgewahlt, wobei diese immer jahrgangstypische
Geschmackscharaktere aufweisen. Kleine Erntemengen erlauben dabel immer nur zeitlich

begrenzte Verfugbarkeiten, daher auch der Name: , Limited Leaves®.




