Ein herzliches Moin und...

...willkommen in der Bar im Severin*s Resort & Spa.
Lassen Sie sich von unserer Auswahl an klassischen und
iiberraschenden Cocktails, erlesenen Weinen, exquisiten

Spirituosen und einer vielfédltigen Zigarrenauswahl verfiihren.
GenieBlen Sie einen wundervollen Abend, geprdgt von unseren
kostlichen Kreationen. Unsere Passion ist es, Ihnen ein

unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bereiten.



TEAM’S CHOICE

APPLETINI

Unser Bar Team um Tobias Tobbe prédsentiert Ihnen ihren
Lieblingscocktail fiir die ersten warmen Sonnenstrahlen im
Friithling.

Ein lebendig-frischer Cocktail mit knackiger, natiirlicher
Apfelnote: Frisch geriebener griiner Apfel bringt eine klare,
sduerliche Frische, die perfekt mit Wodka und einem Hauch Siifle
harmoniert. Spritzig, ausgewogen und besonders erfrischend — ein
moderner Klassiker mit authentischem Fruchtcharakter.

20 €

Wodka — griiner Apfel — Zitrone — Limette — Rhabarber



SIGNATURES

PASSIONFRUIT MARTINI

Unsere Neuinterpretation des Pornstar Martini. Sanddorn verleiht
eine sehr passende, etwas herbe und kréaftige Note und schmeichelt
der intensiven Maracuja und der cremigen Vanille.

27 €
Wodka — Sanddorn — Limette — Maracuja — Vanille
Champagnerschaum

LAVENDER SOUR

Ein eleganter, floraler Cocktail mit sanfter Raffinesse: Feine
Lavendelaromen verleihen diesem Sour eine duftige, leicht
stifliche Note, die perfekt mit der frischen Sdure von Zitrone
harmoniert. Ein stilvoller Drink mit einem Hauch von Provence.
20 €
Lavendel — Zitrone — Eiweil3

STRAWBERRY COOLER

Unkompliziert, erfrischend und fruchtig. Der Rosa Pfeffer bringt
die herrliche Siile der Erdbeere noch besser zur Geltung, sorgt
gleichzeitig fiir das gewisse Etwas und eine leichte, krautige Note.
Bergamotte bedient die florale Seite und balanciert den Cocktail
wunderbar aus.

21 €
Wodka — Erdbeere — Rosa Pfeffer — Bergamotte

CUCUMBER & WASABI MARGARITA

Ein auBergewdhnlicher Cocktail, der Schérfe und Kiihle perfekt
vereint: Die knackige Frische von Gurke trifft auf die lebendige
Sdure der Zitrone, wihrend ein Hauch Wasabi dem Drink eine
feine, Uiberraschende Schérfe verleiht. Aromatisch und mit einem
leicht pikanten Finish — ein moderner Margarita-Twist fiir alle, die
das Besondere suchen.

22 €
Tequila — Wasabi — Gurke — Zitrone



IT’S TEATIME

EARL GREY MAR-TEA-NI

Eine moderne Kreation, die die Barkultur mit der Liebe zu Tee
verbindet. Mit den floralen Noten der Bergamotte und dem herben
Gin entsteht eine gleichermaBlen aromatische wie erfrischende
Symphonie fiir den Gaumen.

19 €
Earl Grey infused Gin — Italicus — Zitrone

APPLE TEA PUNCH

Eine ausgewogene Mischung aus der siilen Fruchtigkeit des
Apfels, der Wiarme und Tiefe des Bourbons und der wiirzigen
Frische des Ingwers.

18 €
Apfeltee infused Bourbon — Spicy Ginger — Limette

MINT-TIME

Leicht und voller Aromen. Die Frische und Siie machen diesen
Cocktail perfekt fiir den Ausklang eines langen Tages.
18 €
Minztee infused Vodka — Limette — Grenadine

GINTELLIGENCE NO. 2

Beinahe mehr Medizin als Cocktail ist dieses HeiBBgetriank.
Kamille wirkt beruhigend und entspannend und Holunder
stimulierend. Der perfekte ,,Good Night Cap®.

20 €

Tanqueray No. 10 — Holunder — Kamille — warmes Tonic



CLASSIC TWISTS

MAI TAI REMASTERED

Einer der wohl bekanntesten Tiki-Cocktails. Ein fruchtiger Rum
macht unseren Mai Tai zu einem Genuss fur alle, die den
Geschmack des tropischen Paradieses lieben!

20 €
Pineapple Rum — Cointreau — Grand Manier — Limette —Mandel

ESPRESSO RUMTINI

Noten von Vanille und weiteren Gewiirzen zeichnen diesen Twist
des modernen Klassikers aus. Eine komplexe Mischung, die
dennoch erfrischend und belebend bleibt.

19 €
Rum — Espresso — Kahlua — Zucker

CRANBERRY STORM

Dark 'n Stormy war gestern. Unser Twist priasentiert sich wiirzig
und fruchtig zugleich und macht Lust auf Meer.
22 €

Botucal Reserva Exclusiva — Cranberry — Spicy Ginger — Limette

FRENCH SUNSET

Abgeleitet von dem klassischen Gin Fizz vermittelt dieser
Cocktail durch seine Leichtigkeit und Sdure immer wieder
Sommergefiihle, egal zu welcher Jahreszeit.

19 €

Gardener Gin — Zitrone — Blutorange - Soda



ALL TIME FAVORITES

WHISKEY SOUR

Eine Bar ohne diesen Klassiker ist wohl undenkbar.
Bis heute bleibt der Dreiteiler der vielleicht beliebteste
Gradmesser fiir die Qualitidt der Bar.

19 €
Bourbon — Zitrone — Zucker

NEGRONI

Zwischen 1919 und 1920 entstand dieser Klassiker in Florenz.
Graf Camillo Negroni wollte seinen Americano kréftiger
zubereitet haben. Daraufhin verstdrkte man Diesen mit Gin. Diese
Variante wurde auch bei anderen Gésten beliebt und so entstand
der Negroni.

19 €
Gin — roter Wermut— Campari

VESPER MARTINI

Beriihmtheit erlangte der Martini nicht zuletzt durch die Figur des
James Bond. In Casino Royale bestellte Bond Folgendes: Gin und
Wodka mit dem Aperitif Lillet, der Drink sollte zudem geschiittelt,
in einem Champagnerkelch serviert und mit Zitrone garniert
werden. Spéter taufte Bond diese Variante Vesper, nach seiner
Gespielin Vesper Lynd.
19 €
Gin — Wodka — Lillet

COSMOPOLITAN

Es gibt Cocktails, die sind ein kulturelles Phdnomen. Der
Cosmopolitan gehort definitiv dazu. Er ist ein Symbol fiir Eleganz
und Stil. In den 1990ern wurde der ,,Cosmo‘ durch die
Fernsehserie "Sex and the City" zu einer globalen Erscheinung.
19 €
Wodka — Cointreau — Cranberry — Limette


https://de.wikipedia.org/wiki/Lillet
https://de.wikipedia.org/wiki/Vesper_(Cocktail)
https://www.pocket-cocktails.com/product-page/cosmopolitan

DRIVER’S CORNER

FRUITY MOIJITO

Fruchtpiiree — Minze — Limette — Sprite
16 €

CUCUMBER & THYME FIZZ

Gurke — Thymian — Zitrone - Soda
16 €

MARACUJA SPLIT

Orange — Maracuja — Vanille
16 €

BITTERMANS FRIEND

San Bitter — Spicy Ginger — Orange
16 €

HAUSGEMACHTER EISTEE

Assam — Lavendel — Zitrone
oder
Rooibos Vanilla Toffee — Karamell — Limette
16 €

LAV’A BELLE SOUR

Lav’a Belle alkoholfrei — Zitrone — Eiweil}
16 €

BEET ROYAL

Erdbeere — Balsamico — Zitrone — Prisecco
16 €



BIER

Krombacher Pils 0,21/ 0,31
Krombacher Pils alkoholfrei 0,331
Starnberger Hell 0,31
Krombacher Weizen 0,51
Krombacher Weizen alkoholfrei 0,51

OFFENE WEINE

WEISS
Dreissigacker, Rheinhessen
2025 Grauburgunder Severin*s

Donnhoff, Nahe
2024 Weillburgunder Severin*s

Dr. Biirklin-Wolf, Pfalz
2017 Wachenheimer Riesling Village

Weedenborn, Rheinhessen
2025 Sauvignon Blanc

ROSE

Chateau Minuty, Cotes de Provence
2025 Minuty M Rosé

Dreissigacker, Rheinhessen
2025 Rosé Severin*s

ROT

Salwey, Baden
2022 Kaiserstuhl
Spétburgunder

Remelluri — Telmo Rodriguez, Rioja

2021 Lindes de Remelluri — Vinedos de San Vincente

Tempranillo, Garnacha

La Pupille, Toskana
2024 Morellino di Scansano
Sangiovese, Alicante, Ciliegiolo

Tour Prignac, Bordeaux
2021 Medoc Grande Reserve
Cabernet Sauvignon, Merlot

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

5€/6¢€

6 €
7€
8 €
8 €

10 €

9¢€

9¢€

10 €

12 €

10 €

13 €

12 €

9¢€

12 €



CHAMPAGNER

IM AUSSCHANK
Ruinart R Brut
Ruinart Rosé

Prisecco Bio Weil3 (alkoholfrei)

IN DER FLASCHE

Ruinart

R de Ruinart brut

Blanc de Blancs

Rosé

2010 Dom Ruinart Blanc des Blancs
2007 Dom Ruinart Rosé

Blanc Singulier Edition 19
Perrier-Jouét Belle Epoque 2014
Dom Pérignon Brut 2013 Luminus
Louis Roederer Cristal Brut 2016

Taittinger Comte de Champagne
Blanc de Blancs 2012

Fiir unsere groBe Weinkarte:

0,11
0,11
0,11

0,751
0,3751

0,751

0,751
0,3751

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,751

LN
>

26 €
33 €
12 €

180 €
105 €

210 €

210 €
115 €

495 €
495 €
245 €
335 €
490 €
498 €

450 €



GIN

ENGLAND

Tanqueray London Dry
Tanqueray No. Ten London Dry
Bombay Sapphire

Tanqueray 0,0%

DEUTSCHLAND

Windspiel Premium Dry
Coastberry London Dry

Trii Gin Sylter Dry

Trii Gin Barrel Aged

Monkey 47 Schwarzwald Dry
Monkey 47 Sloe Gin

Ski Club Kampen North Sea Gin
Gin Sul

Gin Sul Laranjal

SCHOTTLAND

The Botanist Gin
Hendrick's

SPANIEN
Gin Mare
FRANKREICH
Gardener Gin

JAPAN

Nikka Coffey Grain

ITALIEN

Malfy Rosa

47,3 %
47,3 %
40 %
0 %

47 %
42 %
42 %
42 %
47 %
29 %
45 %
43 %
43 %

46 %
44 9%

42,7 %

42 %

47 %

41 %

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

11 €
13 €
11 €
11 €

16 €
16 €
14 €
16 €
17 €
18 €
15 €
16 €
16 €

14 €
14 €

14 €

15 €

16 €

14 €



RUM

VENEZUELA

Botucal Reserva Exclusiva
Botucal Vintage 2008

KuBA

Havana Club seleccion de Maestro

Havana 7 Years
Havana 3 Years

PANAMA

Ron Abuelo 12 Years

GUATEMALA

Ron Zacapa Centenario. 23

Ron Zacapa Centenario. X.O.

BARBADOS

Plantation Pineapple
Plantation 20th Anniversario
Mount Gay XO

DOMINIKANISCHE REPUBLIK

Matusalem 23 Years

ANGUILLA

Pyrat XO Reserve

PERU

La Maison du Rhum

40 %
43 %

45 %
40 %
37,5 %

40 %

40 %
40 %

40 %
40 %
43 %

40 %

40 %

45 %

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

15 €
33 €

21 €
15 €
10 €

18 €

18 €
36 €

12 €
17 €
24 €

23 €

14 €

24 €



WHISK(E)Y

USA KoMmPLEX, LIEBLICHES AROMENSPIEL, HONIG, VANILLE

Woodford Reserve Bourbon 43.2 %
Woodford Rye 45,2 %

BLENDED SCOTCH

Johnnie Walker Black Label 40 %
Johnnie Walker Blue Label 40 %
Johnnie Walker XR 21 Years 40 %

SINGLE MALT SCOTCH

HIGHLAND KkRAFTIG, TROCKENOBST, KRAUTER

Oban 14 Years 43 %
Glenmorangie Nectar d"Or 46 %
Glenmorangie 18 Years 46 %
Highland Park 18 Years 43 %

LOWLAND MILDER FRUCHTIGER CHARAKTER

Auchentoshan 12 Years 40 %
Auchentoshan Three Wood 43 %

SPEYSIDE PORTWEIN & SHERRY FASSER

Auchroisk 30 Years limited 54,7 %
Macallan 12 Years 40 %
The Balvenie 21 Years 40 %
Cragganmore 25 Years limited 51,4 %
Glenfiddich Grand Cru 23 Years 40 %

ISLAY S4rz & SEETANG, RAUCH & TORF

Ardbeg Scorch limited 46 %
Ardbeg 10 Years 46 %
Laphroaig 10 Years 40 %
Caol Ila 12 Years 43 %
Lagavulin 16 Years 43 %

Bruichladdich Black Art 1990 limited 49,2 %

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

13 €
15 €

15 €
47 €
35 €

23 €
25 €
42 €
36 €

16 €
18 €

65 €
27 €
48 €
70 €
50 €

42 €
18 €
16 €
17 €
32 €
50 €



SKYE STURMISCHES UNBERECHENBARES KLIMA

Talisker 10 Years 45,8 %
Talisker Port Ruighe 45,8 %

IRLAND MILD, MEIST UNGETORFT

Bushmills 10 Years 40 %
Slane Triple Casked 40 %
Midleton Special Release Vintage 2024 40 %

JAPAN SANFT, LEICHT, FLORAL, FRUCHTIG

Nikka Yoichi 45 %
Nikka from The Barrel 51,4 %
Suntory Hibiki Harmony 43 %

PORTWEIN / SHERRY

Grahams 20 Jahre Tawny Port 20 %
Grahams 10 Jahre Tawny Port 20 %
Grahams White Port 19 %
Lustau Jarana Fino 15 %
Lustau Los Arcos Amontillado 18,5 %
Lustau Solera Superior Rare Cream 20 %
TEQUILA

Teremana Blanco 40 %
Teremana Reposado 40 %
Teremana Anejo 40 %
Clase Azul Reposado 40 %
Patron Silver 40 %

Patron XO Cafe 35 %

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

5cl
S5cl
5cl
5cl
S5cl
5cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

15 €
18 €

12 €
12 €
48 €

24 €
20 €
28 €

17 €
15 €
10 €
8 €
9€
12 €

12 €
14 €
17 €
42 €
16 €
14 €



WODKA

Absolut

Belvedere

Belvedere Lake Bartezek

Ski Club Kampen North Sea Wodka

AMARO / BITTER

Campari
Averna

Cynar

Fernet Branca
Branca Menta
Ramazzotti

Jagermeister

BRANDY / COGNAC

Cardenal Mendoza Carta Real
Carlos I Solera Gran Reserva
Remy Martin VSOP

Remy Martin XO

Hennessy VSOP

Hennessy XO

CALVADOS

Chateau du Breuil 20 Ans d’Age

GRAPPA

Poli Merlot

Balthasar Ress (Sylt)
Nonino Riserva 5 years
Nonino Grappa Tradizione
Nonino il Moscato

40 %
40 %
40 %
40 %

25 %
32 %
16,5 %
40 %
32 %
30 %
35%

42 %
40 %
40 %
40 %
40 %
40 %

41 %

40 %
42 %
43 %
41 %
41 %

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2 cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2 cl

10 €
16 €
22 €
16 €

10 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €
8 €

18 €
12 €
12 €
28 €
15 €
30 €

15 €

13 €
18 €
15 €
10 €
12 €



KORN / AQUAVIT

Helbing Kiimmel
Fiirst von Bismarck Doppelkorn
Linie Aquavit

OBSTBRAND

SPIRITUS REX

Red Cox
Schattenmorelle
Double B

ETTER

Williams Birne
Zuger Kirsche
Waldhimbeere
Kleines Pfliimli
Quitte

Mirabelle
Haselniissli

Vieille Pomme Royal
Vieille Poire

35 %
38 %
41,5 %

42 %
42 %
42 %

42 %

DEUTSCHE SPIRITUOSEN MANUFAKTUR

Deutscher Eukalyptus
Mallorquinische Verna Zitrone
Spanischer Rosmarin

Indisches Patchouli
LIKORE

Amaretto

Baileys

Sylter Fasschen Walnuss Cognac
Sylter Fasschen Sanddorn
Molinari Sambuca

Frangelico

Chartreuse gelb

Chartreuse griin

Chartreuse gelb V.E.P
Chartreuse griin V.E.P

42 %
42 %
42 %
42 %

28 %
17 %
18 %
18 %
40 %
20 %
43 %
55 %
42 %
54 %

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

2cl
2cl
2cl
2cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

5€
4€
6€

15 €
18 €
20 €

13 €

10 €
10 €
10 €
10 €

8 €
8 €
12 €
12 €
9€
8 €
11 €
11 €
28 €
35 €



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Magnus Imperial Wasser (feinperlig) 0,251
0,751
Magnus Imperial Wasser (still) 0,251
0,751

Coca Cola, Coca Cola light, Coca Cola Zero

Fanta, Sprite, Mezzo Mix 0,21
Thomas Henry

Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic Water,

Spicy Ginger Beer

Grapefruit-Limonade 0,21
Fever-Tree Indian Tonic Water 0,21
Fever-Tree Mediterranean Tonic Water 0,21

Seicha Matcha
Black Tea
Sparkling Yuzu Ginger 0,331

KAFFEL

Café Créme

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato
Cappuccino

Milchkaffee

Flat White

Latte Macchiato

HeiBle Schokolade

mit Sahne

TEE

Chamomile Meadow — Kréuter
Herbal Temptation — Kriuter
Peppermint — Kréuter

Verbena — Kréuter

Frischer Minztee

Frischer Ingwertee

Gerne servieren wir Ihnen auch weitere Teesorten auf Anfrage

6 €
12 €
6 €
12 €

6 €

7€
7€
7€

7€

6 €
5€
6 €
8 €
8 €
7€
7€
8 €
7€
7€
+1€

11 €
11€
13 €
13 €
11 €
11 €



BAR SPEISEN

Vorspeisen

Bunte Blattsalate @ 21 €
wahlweise mit Joghurt-Dressing, Vinaigrette
oder Balsamico-Dressing

mit gebratenem Sesamtofu 31 €
mit gebratenen Streifen vom Maishdhnchen 33 €
mit gebratenen Garnelen 36 €
mit gebratenen Rinderfiletstreifen 38 €
Severin*s Caesar Salat 21 €
mit gebratenem Sesamtofu 31 €
mit gebratenen Streifen vom Maishdhnchen 33 €
mit gebratenen Garnelen 36 €
mit gebratenen Rinderfiletstreifen 38 €
Pinsa Margherita @ 21 €

mit Tomatensauce, Mozzarella,

Kirschtomaten und Basilikum

Pinsa Salami 23 €

mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

Severin*s Brotzeit 25 €

mit Brot und Butter






Hauptgerichte

Severin*s Clubsandwich 35 €

mit Pommes Frites

Severin*s Burger vom Friesen-Rind 34 €
mit Romanasalat, Essiggurke, Tomate, eingelegte
rote Zwiebeln und Burgersauce

dazu Pommes Frites

mit Cheddar-Kiése +2€
mit Bacon +2 €
Wiener Schnitzel 42 €

mit Kartoffel - Gurkensalat, Zitrone
und Wildpreiselbeeren

Maishdhnchenbrust Supréme 38 €
mit Kartoffelpiiree, Wirsing
und Zitronen-Thymian-Jus

Desserts @

Himbeer-Créme-Brilée 18 €
mit Vanilleeis

Rhabarber - Crumble 18 €
mit Vanille-Espuma und Joghurteis

Mousse von der Ivoire - Schokolade 18 €
mit frischen Erdbeeren und Erdbeersorbet

Hausgemachtes Eis / Sorbet Je Nocke 5 €
Vanille / Schokolade / Joghurt

Hausgemachtes Sorbet Je Nocke 5 €
Zitrone / Erdbeere / Himbeere /
Mango — Passionsfrucht

Kédseauswahl vom Keitumer Kédse Club 25€/32¢€

mit Feigensenf & Friichtebrot 3 Sorten /5 Sorten

¥ vegetarisch
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Service TeamAuf
Wunsch lassen sich ausgewidhlte Speisen gerne auch vegan, glutenfrei und lactosefrei

fiir Sie gestalten. Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



